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CUISINE DES ANTILLES ET DU MONDE

lle de France

Nous avons a cceur de faire voyager nos convives avec des mets
Caraibeens & modernes.

Du vin d’honneur au dessert, nous ravirons les papilles de vos
invités
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*Prestations
*Composez votre menu

*Boissons
*Vin d'honneur

*Entrées

*Viandes & poissons
*Desserts

*Brunch du lendemain
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Prestations

Mise en place buffet seule

Nous dressons les produits de votre choix,
avec gout et élégance.

Mise en place bulfet & service

Nous dressons les produits de votre choix, et
notre équipe reste a votre service tout le long de
votre événement

Nous vous proposons une dégustation de
votre menu avant le jour j a partir de 25€
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Composez votre menu

Choisissez vos pieces pour le vin d'’honneur

* Animations culinaires
* Buffet vin d'honneur

Choisissez vos boissons

*Uniquement pour le vin d'honneur
* Pour le VH & le repas

Choisissez vos plats principaux

*Service buffet
*A |'assiette

Choisissez vos desserts

* Buffet de desserts
* Desserts a l'assiette



Boissons

*Formule vin d’honneur

Ou
*Formule vin d'honneur & repas

*Cocktails & boissons alcoolisées

Planteur
Sangria
Mojito passion
Liqueurs

*Softs

Jus de fruits
Sodas
Eaux



Navette
( Morue, Poulet fumé, Jambon fromage, saumon )

Mini Wrap roulé
(Poule fumé, saumon fumeé)

Tacos de crevettes / avocat

Verrine
(saumon/ aneth, Crevette/avocat)

Toast houmous

Finger sandwich saumon

Mini burger
(steak haché, gambas épicé, poulet avocat)
Mini bokit
(Poule fumé, morue, jambon, Crevettes épicées)

Lollipops de poulet

Pates salés
(Morue, Porc, Poulet, lambis, beeuf épicé.légumes)

Tartelette morue
Tartelette jambon giraumon
Samoussa boeuf/ Thon
Accras de Morue

Animations culinaires

Brochettes de poulet
Brochettes de gambas
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Entrées Froides

Tarte fine aux oignons confits
Salade exotique Mangue gambas
Assiette de Crudités variées
Assiette créole ( Crudités, accras, boudin blanc)

Entrées Chaudes

Velouté de potiron
Velouté Potiron lait de coco,gambas
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Viandes

Poulet grillé
Fricassée/Colombo de poulet
Fricassée /Colombo de porc
Supreme de volaille champignons
Gigot d'agneau tranches aux épices
Rougail saucisses

Poissons

Filet Daurade Grillé
Gambas au lait de coco
Filet de Poisson {rit aux oignons

Fricasse de lambis Accompagnements
Riz blanc, riz safrané, riz djondjon, riz collé
Haricot rouges, Lentilles
Gratin dauphinois
Gratin de banane jaune, igname, Patate douce
Mousseline de patate douce
Tagliatelle de 1égumes
Allocos
Sauce chien
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Desserts

A l'assiette

Entremet mangue passion
Assiette de fruits tranchés

Salade de fruits
Entremet chocolat
Mignardises
Buffet
Macarons

Mini choux a la creme Fromages

Mini mont blanc

Verrine Fruits rouges : :
5 Assiette de fromages, noix

, & condiments
Verrine chocolat

Verrine Mangue passion
Brochette de fruits
Flan au coco
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Brunch du lendemain

Croissant jambon fromage

Gal}fres Toast egg saumon
Crepes Toast ege bacon
Pancakes Navette boeuf épicé
Verrine fruits rouges Navette morue
Verrine mangue Hot dog
Brochette de fruits
Salade de fruits

Brioche perdue Jus de fruits

Paté goyave ou banane IO e
Bissap
Smoothies
Viennoiseries Café
Pain au beurre Thés

Chocolat
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TRAITEUR EVENEMENTIEL

CUISINE DES ANTILLES ET DU MONDE
lle de France
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